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‘MAGOS’ DE UN BUEN VINO

LA DE ENOLOGO SE HA CONVERTIDO EN UNA DE LAS
PROFESIONES DE MODA. EN CALICIA SE CALCULA QUE YA
SON UN CENTENAR LOS QUE TRABAJAN EN LAS BODEGAS

210 TERESA R. BERMUDEZ
2705 TORO PARGA/AEP
Espafia se sitiia como uno de los
mads importantes productores de
la industria vitivinicola y enolé-
gica a nivel mundial, y con un
mercado que ha despegado y no
deja de crecer y generar ingresos.
La enologia parece haberse con-
vertido en una profesién con fu-
turo, siendo la presencia de este
profesional fundamental en toda
bodega que se precie. Ser enélogo
lleva aparejado ser el encargado de
dirigirla elaboracién de los distin-
tos tipos de vino, siendo respon-
sable técnico de todo el proceso
desde la eleccién del tipo de vifia
aplantary su cultivo, conduccién
yrecoleccién, enloqueafectaala
calidad de la materia prima obte-

nida, hasta la puesta en el merca-
doy comercializacién de los vinos
y demads productos derivados y afi-
nes. Ademas, gestiona y controla
su calidad.

Hasta 1998, el intrusismo en
1a profesién era el principal pro-
blema, explica Luis Buitrén, pre-
sidente de la Asociacién Gallega
de Enologfa. Aunque con la im-
plantacién de los estudios uni-
versitarios se produjo un vacfo
legal en cuanto a todas aquellas
titulaciones que habia hasta en-
toncesy que hubo que regularizar,
un proceso que en Galicia finalizé
en el afio 2006. «Sin duda fue un
Teconocimiento para la profesién,
porque muchos se autotitulaban
sin tener formacién especifica»,
afirma Luis Buitrén.

Que la enologfa ha evolucio-
nado es un hecho. Si se echa una
mirada a 20 afios atrés, en Galicia
el cambio ha sido abismal. En esto

necesarios en las metodologias a
1a hora de elaborar los vinos.

El enélogo lucense Roberto
Regal tiene claro que el perfil ha
cambiado. Han pasado de seruna
figura con bata blanca metida en
un laboratorio a una persona muy
vinculada a la tierra, a saber inter-
pretar los vinos y los vifiedos. «A
non intervir tanto e profundizar
mais en como se vai completar o

han tenidomuchoqueverloseno-  proceso de elaboracién dos caldos
logosalahoradeasesorareinfor-  na bodega», aclara. Es el propio
mar a las bodegas de los cambios  sector el que exige al enélogo que
Luis Buitrén Roberto Regal

La titulacion Se ha pasado de ser
universitariahasidoun  unafigura con bata
reconocimientoauna  blanca metidaenun
profesién con mucho laboratorio a estar a pie
intrusismo» de tierra»

esté muy presente en los vifiedos,
jugando un papel imprescindible
y fundamental en todo el proceso
porque por encima de todo lo que
se exige es mas calidad.

El auge de esta profesién va li-
gado al del sector vitivinicola en
Galicia, toda una realidad. «Cada
vez aspirase a facer vifios de maior
calidade e iso require técnicos e
profesionais que asesoren, o que
fai que moitos rapaces novos si-
gan este camifio», apunta. Atraf-
dos por la cultura del vino o por
seguir una tradicién familiar, se
ha convertido en una profesién de
futuro, «sobre todo en Galicia»,
concluye Roberto Regal.

TRADICION FAMILIAR. Este es el
caso de la pontevedresa Marfa Si-
neiro. Endloga dela bodega Lagar
de Besada, terminé sus estudios
en Madrid en 1994. Su futuro lo
tenfa claro: su padre tenfa una
bodega y desde muy pequefia se
habia empapado de lo que allf pa-
saba. «Me acuerdo que cuando yo
me matriculé nadie entendfa qué
era lo que estaba estudiando», se-
fiala divertida.

Desde que Maria empez0 a ejer-
cer, que las cosas han cambiado.
El ntimero de bodegas ha prolife-
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rado y cada vez hay més planta-
ciones vin a los vinos ga-
Llegos. Esto obliga alos enélogosa
estar en una constante formacién
porque siempre van apareciendo
nuevas técnicas, que en un mo-
mento de crisis como este obliga a
todo el sector a ser altamente com-
petitivo. Y, aunque Maria no tiene
clarossi se trata de una de las profe-
siones del futuro, lo que si subraya
es que lo mas importante es que
se sepa valorar la cultura del vino
y que se fomente el consumo de
este con moderacién. «Llevar una
copita de vinoa todas las mesases
bueno», apunta.

Codo con codo, con ella trabaja
David Ballesteros. Tras terminar
sus estudios en 1996 y adquirir
experiencia en varias bodegas
en Castilla-La Mancha, aposté
por afincarse en Galicia. La gran
variedad de vinos autéctonos y la
posibilidad de echar a andar pro-
yectos a menor escala, por la pro-
pia idiosincrasia del sector en la
comunidad, leanimé a buscaren
las tierras gallegas su futuro.

«El vino no tiene misterio. Es
un producto natural, de Ia tierra,
que se debe hacer sin més desvia-
clones», asegura. El futuro, en su
opinién, pasa por dirigirse a un

Maria Sineiro

M

Hay que estaren
constante formacion,
porque siempre surgen
nuevas técnicas de
elaboracién»

David Ballesteros

S

puiblico joven con unos caldos fres-
cos, mas faciles de beber, frentea
€s0s vinos mds potentes y con mas
camosidad de hace unos afios.

La jerga enolégica y la de la
cata parece que se han ido popu-
larizando. Hablar de oxigenacio-
nes, de cuerpos y estructuras, de
enzimas, de capacidades senso-
riales... yaestd a piede calle. Son
cada vez mds los que, atraidos por
1a cultura del vino, deciden hacer
un curso de cata que les ayude a
apreciarlo. A esta popularizacién
de la enologia han contribuido,
asegura David Ballesteros, los
propios profesionales, que han
salido més a la calle y han tenido
que vincularse al drea comercial
visitando ferias, paises e incluso
impartiendo cursos de catas para
amateurs, siempre buscando me-
jorar el producto e informandose
de cualquier novedad que haya en
el mercado.

NUEVOS PROYECTOS. Pero no
solo hay enélogos que se vincu-
lan a bodegas ya existentes, hay
otros que intentan poner en prac-
tica sus propios proyectos, con el
fin de crear una marca personal
en un sector que todavia tiene
mucho potencial por explotar
Galicia. Asi lo asegura Laura Lo~
renzo, que quiso ser endloga para
vivir vinculada a Ia tierra y por el
simple placer de beber vino. Su
admiracién por los vinos de la Ri-

Cachin, donde hizo las précticas,
hasta Dominio de Bibei, en la
Ribeira Sacra ourensana, donde
estuvo ocho afios ejerciendo como
endloga. Pero su espiritu aventu-
rero la animé a iniciar una nueva
andadura en las tierras de Manza-
neda, donde ha puesto en marcha
Daterra Viticultores. La faltade re-
levo generacional en las vides de
esta zona y su gran potencial para
el sector Ilevé a esta joven a alqui-
lar, primero, e incluso a comprar,
cundo pudo, algunos terrenos de

i lazona con el finde ponera andar
La labor comercial SM N Ly
es cadavez mas esta elaborando tintos y blancos.
importante. Salirala Elnombr;funhume]re}aﬂigwdosm
Fs z esos agricultores que
calle, visitar paisesy stz oportuidad, asegius oigu-
ferias...» llosa Laura.

no pertenece a una fa-
milia vinculada al vino, sutrabajo
ia y su perseverancia le estin ayu-
ura Lorenzo dando a salir adelante. Asegura
quelasuyaesunapmfmmuy
“ valorada, «xa lle gustaria a moitos
fesionais que Iles agradeceran
e id H tanto o seu traballo como no caso
Eunha profeswn moj z dos enélogos», dice. Pero, mas
valorada. Xa llegustaria  que encloga, Laura se considera
a moitos profesionais viticultora y asegura que aiin que-

que lles agradeceran
tanto o seu traballo»

da mucho por hacer, por ofrecer
y por redescubrir en este sector.
Y, como muchos otros, ella busca
hacerse un hueco.

Maria Sineiro y David Ballesteros.




